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A FAENZA NASCE IL "POSTRIVORO" LUOGO DELLA MENTE E DEL GUSTO

9/02/2012

Solo venti posti a sedere per ogni appuntamento e rigorosamente su prenotazione. Una cena o un pranzo curato in ogni dettaglio da un giovane chef emergente proveniente da
una cucina "stellata” e un sommelier che abbinera allo speciale mend diverse sorprese enologiche. Tutto guesto & Postrivero, "evento saltuario e immaginario” ideato da Raw
Magna, associazione di giovani gourmand romagnoli e cosmopoliti che hanno preso spunto da analoghe esperienze londinesi e parigine.

1l primo appuntamento al "Postrivoro” & previsto per il 3 e 4 marzo a Faenza con Takahiko Kondo - uno dei cuochi dell'Osteria Francescana di Modena, ristorante con tre stelle
Michelin e in cima a tutte e tre le principali guide gastronomiche italiane - e Lorenzo Rondinelli, sommelier del Trussardi alla Scala di Milano, due stelle Michelin.

L'appuntamenta & nella sede del Rione Bianco nel Chiostro della medievale Chiesa della Commenda. 1 partecipanti condivideranno un unico tavolo e saranno accompagnati dalla
presentazione dei due protagonisti che sveleranno fonti d'ispirazione, trucchi e ingredienti.

“Lo spunto I'asbbiamo preso da esperienze londinesi e parigine come The Loft Project e Fulgurances - spiega Enrico Vignoli, presidente di Raw Magna - ma vi abbiamo aggiunto la
presenza di un esperto di vini che collaborera con lo chef per completare I'esperienza gastronomica. Dai cugini inglesi e francesi abbiamo prese l'idea di una serata informale, ma
indimenticabile e unica per chi vi partecipa. La nostra associazione nasce proprio con lo scopo di promuovers i giovani chef e divulgare nuove esperienze gastronomiche”.

Ogni evento in programma si svolgera nel week end con una cena per il sabato e un pranzo per la domenica. 1l menU sara fisso e svelato quasi all'ultimo istante, cosi come
I'abbinamento vini per i piatt. Il tema scelto da Takahiko Kondo per il vernissage del Postrivoro & il "cicle della vita” e si comporra di sette portate calate nella stagione e
nel territorio, con un naturale intreccio di tradizione italiana e radici giapponesi.

"“Ci piaceva l'idea di dare vita sul territorio di Faenza a situazioni gastro-favolose che gia animano 1a nostra fantasia collettiva - commenta Simone Ravaioli, vice presidente di Raw
Mazgna e fiduciario della condotta Slow Food di Faenza - per questo anche il nome e il logo Postrivoro che d3 l'idea di un animale immaginario, una bestia fantastica alla Borges”.

Postrivore & un'iniziativa che vede la collaborazione del Rione Bianco del Palio del Niballe, Slow Food Emilia Romagna, Birra Ronzani, Musee Carlo Zauli e pizzeria "O'fiore mio”. Gli
sponsor tecnici del progetto sono La Fenice Catering e Bompani Cucine.

I'annuntamentn successivo con Postrivora & fissato ner il 38 e 2@ anrile. semnre nella sede dal Rione Riancn ren la chef Anauste 1l del ristorante |a Gazzetta di
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http://www.boop.it/News/1213-
gourmet_uno_chef_stellato_e_un_sommelier_danno_vita_a_postrivoro_per_gourman
d_cosmopoliti.aspx
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http://www.viadeigourmet.it/2012/postrivoro-faenza.html
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Postrivoro, Faenza
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'3 & 4 marzo a Faenza i svolge Postrivoro, un "evento saltuario e immaginario” ideato dallazsociazione Raw Magna.

Sono =olo venti | posti a disposizione per le due serate con un menu irripetibile. || primo appuntamento vedra protagonisti Takahike Kondo - dellOsteria Francescana di Modena - e
Lorenzo Rondinell, sommelier del Trussardi alla Scala di Milano. L'evento si svolgera nella sede del Rione Bianco nel Chiostro della medievale Chiesa della Commenda (piazza Fra
Sabba, 5 — Faenza).

Il menu sara izpirate al ciclo della vita, dalla morte alla rinascita. Si comporra di sette portate perfettamente calate nella stagione e nel territorio.
La quota di partecipazione per il singele evento € di 75 eure con prenctazione online, 85 eure in caso di pagamento al termine dellevento.

Per informazioni e prenotazioni: www . postrivoro. i
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|l Postrivero & un animels immaginaric
Immsaginario = saltuario.

|l Postrivero & un |eogo immaginario,
Immeaginario e saltusrio

ostrivoro

itinerari per gastropellegrini

Like Box

.:no:-}adc:



ostrivoro

itinerari per gastropellegrini

14 febbraio 2012 - Panino d'autore
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Home La redazione Storia del panino a puntate | panini degli chef

Il progetto

3 gasa di Baba

14%0, 2012 | 0 commentl

|l Postrivoro & un animale immaginario. Immaginario e saltuario. |l
Postrivoro & un luogo immaginario. Immaginario e saltuario.

' ma non =3 dove si sppollsizrd. Per il momento metts su “cass” 2

E nel cuore dells Romagna, poi chissd!

“Nasce per fare rete, creare sinergia tra giovani cll varia
3 che si di =
Enrlon Vignoli, fondatore con altri sethe del gruppo che organizza
cene da convivio. || nome £ inventato. Ricords tante cose: un animale ds
bestisrio medievale, i nutrirsi, un luogo segreto che diventa pubblico, una
capanna che come quells dells leggenda di Babs Jaga =i spostava
esistendo solo quando ha ospit™.

Il Postrivoro & giovane (ha s0lo un paio di mesi, & un luogo che si materializzs al tramonto di

un sabato per sila . In date i attraverso il sito e il
passaparola. Si cena e si pranzs a] ‘medesimo tavolo, massimo venti persone, dislogando con o chef di
turno {il cui volto, I3 cui C il Postrivoro di guella specifica assembles) & gl altr

ragazzi del gruppo: tutti di sitissimo profilo. “Non esiste un Postrivoro wgusie silsitro, lo fanno le persone
che ko vivono & gli umori delle giornate stesse. £ sariale ma non prevedibile, & come cercare un
allineamento sstrale: guando sbbiama il posto, lo chef, fespeno clse bhini le bevands & nod tutti del
Postrivore nelie stesso week-and allors i una i io — spieganc il progstto gl
olgamzzawn deqll meom.n Ls convivislits zar3 Iz padrons di casa. Disloghereme mangisnda,

ied ienze personali. Insieme fareme comunicazions gastronomica”.

Il prossime appuntamento (gia sold out!) & fissato a marzo per il 3 {cena) 2 il 4 [pranzo). A
fornelli Takahiko Kondo, collaboratore di Massimo Bottura all'Osteria Francescana di Modena.
Metive guids del menis: il cicke della vita, sette portate di stagione = con ingredienti de! teritorio,
intreccizndo tradizions itsliana e influenze giapponesi, Agli abbinamenti nel bicchizre penserd Lorenzo
Rondineii del Trussardi alla Scala di Milano.

A seguire, nel Chiostro della Commenda dell’ex convento dell’X] secolo nel rione Bianco, il
ment: elaborato da August Lill per il 28 e 23 aprile, ke interpretazioni di France Aliberti 3 maggio &
dopo s psusa estiva, 3 settembre Iz cena con Antonis Klugmann, recentemants sscoltata 2d ldentits
Golose nello spazio tutto ai famminile che pil: di altr sta facendo parlare gfi addetti ai lavori.

Perché ancora una volta il futuro passa per le menti dei giovani & mai come adesso, ci pare, tra
le mani delle donne. Laddove o2 il coraggio di farsi ascoltare. | nostri pil sinceri swgur 3l Postrivors,
interpretazions italiana di resltd gis attive 3 Parigl 2 Landrs,

HO | selezions

CATEGORIE
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15 febbraio 2012 - Rosmarinonews
http://www.rosmarinonews.it/it/articoli/postrivoro-br-una-nuova-tappa-per-i-
gastropellegrini.htm

NEWS ROSMARNO TV REDAZIONE COMITATO T.5. CHI SIAMO CONTATTI

Postrivoro
Una nuova tappa per i gastropellegrini

Solo venti posti 3 sedere per ogni appuntamento &
rigoresamente Su prenotazions. Una cena o un pranzo curato "
in ogni dettagho ds un giovane chef emergente provenients 73"
dz una cucing “stelizlz’ = un sommelier che sbbinerd sl \r ﬂ*ﬂq} h?}
zpecisle menk diverse sorprese enologiche. Tuflo questo & [

Postrivoro, “evento saltuario e immaginario” ideato da
Raw Magna, ione di giovani i e
cosmopoliti che si ocoups di eventi e didattica neffambite
eno-gastronamico.

W Fritto Misto

|l primo appuntaments & previsto per il 3 & 4 marzo a
Faenza con Takzhiko Kondo - uno dei cuochi delOsteria
Francescana di Modena, ristorante con tre stelle Michelin
in cims 3 tutte 2 tre ke principali guide gastronomiche itslisne -
2 Lorenze Rondinelli, sommelier del Trussardi alla Scala di Milano, dus steflle
Michelin. Ls comice delfevento =ard Iz s=de del Rione Bianco nel Chiostro dells

Chiesa deila G ;] condivideranne un onico tavok e
saranno i dalla H dei due i che fonfi
dlispirazions, trucchi 2 ingredisnti.

‘Lo ‘spunfo labbiamo preso g3 espenenze londinesi e parigine come The Lofi Proect e

Fulgursnces" spiegs Enrico Vignoli, presidente di Raw Magna ‘ms v abhiamo sggiunto

[z presenzz di wn esperto of vini che collaborerd con fo chef per completsre Mespenznzs

gastronomics. Dai cugind ingless & francesi abbiamo preso Mides di una sersta informale. ma

indimenti & unica per chi i parecips. L3 nostrs sssociszions nasce propno con fo
m scopo di promuovere § giowani chef e divilgars nuove espenenze gastronomiche”.

=

Ogni evento in programma si svolgerd nel wesk end con uns cens per il ssbato & un Antonells Pesisti
Catering pranzo per ks domenics. || mend =303 fisso & svelsto quasi slultime istante, cosi coms
matrimonio Tabbinsmento vini per i piatti. || tems scelto da Takshiko Kondo per ls “prims” ‘di
OrgaEnEziEmo i Postrivors & il ciclo dells vits & =i compors di sette portate perfettsmente calste nells
Bl 1 wile stagione e nel territorio, con un natersle intreccio di tradizione itslisna e radici gispponesi. b I
& . "Ci piaceva fidea oi dare vita sul femitono di Faenza & situszioni gastro-favolose che gid o =t
v oo & snimzno Iz nostrs fantssis collettiva” comments Simone Ravaioli, vice presidente di “A tarola
Raw Magna e fiduciario n‘eIJIa condomz Slow Food di Feenza 'per questo anche 7 con '2‘” i“'ht:r'
nome & i logo Postavoro che d3 lides df wn snimale immaginano, una bestis fantastics sl =
8 5
e Postrivoro & uninizistiva che vede ls collaborazions del Rione Bianco del Palio del Niballo,
W Siow Food Emilia Romagna, Bira Ronzsni, Museo Carlo Zaull e pizzeria "0 fiore mio”, Gli
sponsor tecnici del progetto sono La Fenice Catering e Bompani Cucine.
[mmETT L

con Fostrivoro & per il 28 & 29 sprike, sempre nells s=de del
Rione Bianco con o chef Auguste Lill del ristorante La Gazretts di Parigi.
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16 febbraio 2012 - Il Genius
http://www.ilgenius.it/notizie_comunicati/2049-
Faenza__ %?26quotPostrivoro_2012%E2%80%9D__ Tendenze_gastronomiche/
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Faenza - "Postrivoro 2012" Tendenze gastronomiche

i 012" dy iche

Faenza - "

MNasce a Faenza "Postrivoro 2012", un evento gourmet con chef da tutte il mende.
Evento saltuario = immaginario, ideata da Raw Magna, associazione di giovani
gourmand romagnali @ cosmopoliti che si occupa di eventi & didattica nell'ambita
eno-gastronomica. Solo venti posti a sedere per ogni appuntamento &
rigeresamente su larga prenctaziens, Una cenz o un pranze curato in ogni
dettaglio da un giavane chaf emergents proveniente da una cucina
sommelizr che abbinera alle spacizle mend diverse sorprese enologiche. La
cornice dell'sventa sard la sede del Rione Biznco nzl Chiostra dells medisvale
Chiesa della Commenda, I partecipanti condivideranno un unico tavale & szranno
accompagnati dalla presentazione dei protagonisti che sveleranno fonti
d'ispiraziane, trucchi = ingredienti,

"Lo spunta |'abbi preso da esperizn i & parigine come The Loft
Project e Fulgurances spiega Enrico Vignoli, presidenta di Raw Magna ma vi
abhiamo aggiunta |2 prasenza di un esperta di vini che collabarerd con lo chef par
completare |'esperiznza gastronomica, Dai cugini inglesi & francesi sbbiamo preso
I'idea di una seratz informale, ma indimenticabile & unica per chi vi partecipa.

La nostra associazione nasce proprio con lo scops di promucvere i giovani chefe
divulgars nuove esperisnze gastronomiche",

"stellata” e un

DOgni evento in programma si svolgera nel wesk end con una cena per il szbato &
un pranzo per |z demenica, Il menl sar3 fisso e svelate quasi all'ultime istante,
cosi come |'abbinamento ini peri piatti, Primo sppuntamento previsto peril 3 =4
marzo a Faenza con Takshiko Kondo; a sequire: il 28 & il 23 aprile con August Lill,
26 & 27 maggic France Alibertie I'1 e 2 settembre Antonia Klugmann,

Per informazioni & possibile consultarz il sito web [www.postrivore.it) oppura
inviare una mail a info@postrivore.it
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1° marzo 2012 - Dissapore
http://www.dissapore.com/cucina/ne-sfigati-ne-bamboccioni-il-postrivoro-smentisce-
i-luoghi-comuni-sui-giovani/
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Né sfigati né bamboccioni: Il Postrivoro
smentisce i luoghi comuni sui giovani

= giowd! 1 marEn 2012 (817.00
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Luogo une: i gi i, 1 gegiovani, oggi, non hanne ides; sono passivi; =i lamentans
della mancanza di stimoli, ma non ne creanc di nuovi, Ecco, invece, questi 1o ragazzi provenienti da
esperienze diverse hanno mes:zo in piedi Raw Magna. un'aszociazione culturale che =i coccupa di eventi &
didattica in ambite gastronomice, e la loro prima creatura ¢ il Postrivero, cite “unc spaziodedicate all'opera,
ai pensieri e alle intenzioni di giovani chef che faccianc parte di importanti ristoranti eurepei o in procinte
di aprire il loro propris ristorante o che Is abbiano appena aperts”,

ik TSeuno vinl InghielT?
£on U Chel memre o ina

Luogo comune numero due: le piccole citta. In Italia, le piccole citta non possono tenere il pazso conle
grandi, figurati le metropoli all'esterc. E invecs, toh; qualcosa che a Londra e a Parigi gia esiste & funziona
non arriva inItalia via Romao Milane, bensi Faenza, Com’e che =i dice? “Nella splendida cornice” del Rione
Biance; cena per una sela tavolata di 2o persone il sabato sera, replicata la domenica a pranzo.

Siooppe Raout 5l per

Luogo tre: il weekend. 11 fine settimana é sopravvalutato, no & cosi? Nel migliore dei | TS0 =P8
casi; troviamo nuovi medi di eccuparlo una velta su cingue; per il resto, facciamo sempre le stesce cose, | o gty i
alcune piacevali. altre meno; mache lad ica sera ti lascianc tutte con una ione di “Si, perd, boh”

£ SamDTa Che postriom

chealeggia interne.
f3o0la parke del Enomeno el

. ora non potete fare altro che andare sul sito e segnarvi le date dei prossimi Postriveri, tanto il prime,
olge il prossime weekend, & gi4 =old out. Protagonista: Takahiko Fondo delFOsteria Franoescana,

Menu: ispirazione al ciclo della vita dalla merte alla rinascita: “zette portate perfettamente calate nella pidl commentati
stagionee nel territorio con un naturale intreccio di tradizione italiana e radici giapponesi®, della settimana

L3 plzza ol Gaoniewe Bonal
cara? Cumndn & glssio
Costo: settantacingue enre, ndiigrarst per T3l

Vinirabbinamenti curati da Lorenzo Fondinelli del Trussardi alla Scala.

[Crediti | Link e immagini: [l Postrivors]
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1° marzo 2012 - The World's 50 best restaurants (inglese)
http://www.theworlds50best.com/postrivoro-a-new-stage-for-talented-chefs-in-
italy/10985
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2 marzo 2012 - SpoonHQ
http://spoonhqg.wordpress.com/2012/03/02/takahiko-kondo-from-osteria-
francescana-at-postrivoro/
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Far from just your average sapper chub, Pastrivaa has its own philosaphy and 2
desp cannaction with the Saw Food movemant and oeal producers from the Emilia
Ramagna regian.

Founder Enrico Vignoli expliins “Postrivara & 2 way ta interpret whatever the Jocal e
territary of Faenza has to offer through the eves of & chef rising ta the stars. Produce and ant
chefs are aqual protaganist. Bat

Postrivaro i apen for unch and dirmer an Ssturdavs and Sundavsanly, with an table
that can accommodats 20 guasts.

Drrinks vill be paired for every lunch and dinner by 2 memiber of the Postrivara team.

Postrivara s loeated in Faanza, in the pravinee of Ravenna, Emiis Romagna.

Takahike Kondo from Osteria Modena klaunching the sevies on the 3rd.
and ath March 2002
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5 marzo 2012 - Identita Golose
http://www.identitagolose.it/sito/it/rubriche.php?id_cat=44&id_art=2906&nv_pg=2
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Il Postrivoro esiste ; foiririci®
AFaenza, un animale che non C'& punta i fari su e
giovani talenti reali. Come Kondo & Rondinsli e s Tt o ke
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SEILMENUE
TEMPORARY |
Nel chiostra /.
e della Commenda, &
i mnznncam.n.-u' |l a Faenza {RA},

|

| B ELLD CHEE | dal 3 marzo arriva
Seimmarpmine | il Postrivoro:

| della farina usate |a maizena, un ﬂﬁtﬂrantg

| Tigusta & pli delicate |
| e vantaggio collarerale, i
|a potete servire ancheachi |

_ “temporaneo” che
& [ntollarante al glutine. s
itk IO funzionaun weekend

Gusto a/ mbo

L1 EPARETI DI CF LO: FIND mescolate a fiamma modemata %

naeapmu:smmnaruzcuu £ CI SIAMO ANCHENOL | “CD’“DNE:E‘:“]Z'-I'"“"‘“ME al mese e ogni volia
& poi versa retaments

Milano ' umsl.iﬂzld.lcrlinﬂn i migliori chef dei Jeunes Restaurateurs el ltia bollénte, Cuorste Camhiﬂ cum e

sospesa sulla cittd, con cucina a d'Europe, che cucitiana per 18 ospir (st | battendoconlsfrusta
vista hi-tech e un ravolo-Ufo che scende  prenora st electrolux ity Vesperienza & I| fino @ olteners una créma

dal soffirto. Tha pensata e realizzata unica, il prezzo di conseguenza), Partner omagenea. Da leccarsi e dita.
Electrohe: si chiama The Cubeed tun  in esclusiva del gastro evento milanese: || “chiesa7annl, docefama e
ssmmrante itincrente. In Tualia reseett fino Condé Mast, il nostro editore: per i letrori | o ik '“““"' e
426 aprile, poi atcerreri 4 Londra e dei suoi magazine, da Tirvelier a Wired o
Stoccolma. Al fornelli si danno il cambio  Vaniny Fair, incontri ¢ Cene A tema. =

menu (solo 20 posti
atavola; date su
postrivoro.it, 75 €
prenotando online).

Pescatore
| 15|nlgal!h) 7\-2 ml\o ichelin,

el

SE ILMENU E
TEMPORARY

MNel chiostra
della Commenda, &
aFaenza (RA),
dal 3 marze arriva
il Postrivore:

VE RIJ!SSiMD
Sgusciare, sbecciare e fritare. No, 1
Fatiche culinasie alleviatecon Pist, il pistacchio: §
Do menu (solo 20 posti
¢l Bronte dopin granella. Da aggiungere, a tavolas cte B
postrivoroit, 75 €
prenotanda online).

ulmueeognlvum
cambia cuoco & \
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1l Vino in corazza
TN TN

Vemice uffidale per la nuova canting della famigha Lunell a Bevagna (Pergia)
Progettata dallo scultore Amaldo Pomodoro si vede da chilometri e chilometr per
la suat dimensione e per I forma: ur'enosme tartarga eoperta di ame dentro

la guale verrd vinificato e imbottighate i| Sagranting di Montefaloo della Tenuta di
Castelbuona. & indicare |2 cantina il dardo rosso poco distante, una freccia rossa
«che ha il valore - spiega Pomodoro —di punto di iferimento per chi s avvicing e, al
tempo stesso, rappresenta I'attivits dell'uomo e il legame con la terran

Postrivoro: spazio
all'immaginazione

W sous chef e il sommelier di ristaranti
pluristellati, un tavolo unico da venti
[PETSONE, LNE CENA € LN Pranzs con
menu speciall abbinati & sorprese
enalogiche, una location insolita, il
tempo che va dal tramonbo del sabato
al calar del sole defla domenica.
Informazioni un po’ oniriche &
disgontinue, non cé dubbio, ma le
uniche da sapere per un format gia
Invoga 4 Londra & a Parigl e ora
arche jn ltalia, per la precislone nelia
wversatile Faenza, dove l'associazione
di gourmand romagnoli Raw Magra
ha creato Pastrivora: evento saltuario
& immaginario, seriale ma non
prevedibile, in diverire & sempre:
diverso.

«Lo spunto I'abbiame presa da
esperienze londines e parigine come
The Loft Project & Fulgurancess,
spiega Enrico Vignali, presidente

di Raw Magna, «ma vi abbiama
aggiunte |a presenza di un esperto di
vini the eollaborerh con lo chef per
completare l'esperienza &astmnomica.
D cugini inglesi e francesi abbiamo
preso lidea di una serata informale,
ma indimenticabie e unica. La

nostra assoclazione nasce propric

con ko scopo di promucvere | giovani
chef e divulgare nuove esperenze
gastronomiches.,

Ogni evento in programma si suolger
nel week end con una cena per il
sabato e un pranzo per |z domenica.

Il menu sara fisso e svelato all'uftima
stante, cosi come fabhiramerto

el vini, ! prime appentamento?
Fissato il 3 & 4 marzo a Faenza con
Takahike Kondo - uno dei “secandi”
di Massicns Bottura dell'Osteria
Francescana di Modena, e Lorenzo
Rondinelll, sommelier che lavora al
fianco di Andrez Berton al Trussardi
alla Seala di Milana. La comice
delf'evento & la sede del Rlone

Bianco nel Chiostra della Chiesa defia
Commenda, Il tema scefio da Takahike
Kondo per la “prima® di Pastrivoro

& il cido della vita e si comporra di
sette portate perfettaments cajate
nelia stagions e nel territorio, con un
naturale Intreccio di tradizione italiana

R Gambero Rosso

e radid giapponesl. Lappuntamento
successhvo & fissato per il 28 ¢ 29
aprie, sempre nella sede del Rione
Bianco con lo chef Auguste Lill che
lavora a La Gazzetta, a Parigi.
www.postrivore.it

Martina Liverani

Benanti Georgofilo

E ]

Prestigioso conoscmento per
Gluseppe Benanli, che ha ricevuto fa
nomina di Accademico dalls celebre
Accadermia dei Geargolili di Firenze,
fandata nel 1753, Uimportante
istituzione, la pits antica al mondo a
occuparsi di agricoltura, ambiente,
alimenti e a promuavere il progresso
delle conascenze & lacresata sociale,
hia valute premiare 8 Cavaliers del
Lavoro catanese per |z preziosa e
imprescindibile attivit a capo della
casa vindcola di famigha. 1 suo
irnpegna e li sua dedizione hanno
messo sotto | nflettor, dopo

anri di oblio, il meravigliose
terroir attorno al vulcano Etna,
esaltandone, attraverso vinl di
grande carattere ed eleganza,
futte I caratteristiche e
peculiarita. La sua attivita,
particolarmente rispetiosa
dell'habitat, ha altresi consentito
di preservare in modo ottimale
1l delicato equilibrio naturale def
luoghi.

ostrivoro

itinerari per gastropellegrini



Postrivoro: spazio
all'immaginazione

H sous chet e il sommelier di ristorant
plurstellati, un tavalo unico da vent
[EFSORE, LNA CEMNd & UN Pranze oon
menu speciall abhinati & sorprese
enologiche, una location insalita, il
fempo che va dal tramonto del sabato
al calar del sole defla domenica.
Informazioni un po' oniviche e
dEcontinue, non cé dubbio, ma le
uniche da sapeére per un farmat gia

in voga i Londra e a Parigh & ora
anche in Italia, per la precisione nella
versatile Faenza, dove l'associazione
di gourmand romagnali Raw Magna
ha creato Pastrivora: evenba saltuano
& immagindario, serale ma non
prevedibile, in divenire e sempre
diversg.

ostrivoro

itinerari per gastropellegrini

=Lg spunto I'abbiamo preso da
esperienze londines! e parigine come
The Loft Project e Fulgurancess,
spiega Enrico Vignoli, presidente

di Raw Magna, ema vi abbiamo
aggiunto la presenza di un esperto di
vini che collaborerd con lo chef per
completare l'esperienza gastmnomlca,
Dl cugini imglesi e francesi abbiamo
preso [Videa di una serata informale,
ma indimenticabsie e unica, La

nostra assoclazione nasce propric
con bo scopo i promuovers | giovani
chef e divulgare nuove esperienze
gastronomiches,

Ognl everto in programma 5| swolgend
nel weel end con una cena peril
sabato @ un pranzo per |z domenica,

Il menu sara fisso e svelate alf'ultimo
rtante, cosi come Fabbiramento

dei vink, [ grimo appuentamentor?
Fissato il 3 e 4 marzo a Faenza con
Takahiko Kondo - uno dej “secandi”
di tassimo Bottura dell'Osteria
Francescana di Modend, e Lorsnig
Rondinelll, sommelier che favara al
fiamco oi Andrea Berton al Trussardi
alla Scala di Milano. La comice
delf'evento & la sede del Rione

Bianco nel Chiostro della Chiesa delia
Commends. Il tema scelfo da Takahiko
Kondg per la “prima” di Postrivono
&l ciclo della vita e = comporra di
sette partate perfettamente calate
nelia stagione e nel territonia, con un
naturale intreccio di tradizione italiana

CHFT R Gambem Rosso

e radici giapponesi. Lappuntamento
sucoessivo & fissato per (1 26 6 29
aprite, sempre nelia sede del Riona
Bianco con o chef Auguste Lill che
lavora a La Garmetta, a Parigi.

wrw. postrivoro, it

Marting Liverani
Benanti Georgofilo
——

Prestigiose riconoscmenta per
Gluseppe Benanti, che ha riesvuto la
nomina di Accademico dallz celebre
Accademia del Georgofili di Firenze,
farsdata nel 1753, Limportante
istituone, |a piis antica al mondo a
occuparsi di agricoltura, ambiente,
alimenti £ a promuavere il progresso
delle conoscenze & lacresala soclale,
ha voluto premiare § Cavaliers del
Lavaro catanese per |a preziosa e
imprescindibile attivitd a capo delia
casa vinicola di famiglia, Il suo
impegno & i sua dedizione hanno
messo setto | ifletton, dopo

anmi di ohlio, | meraviglioso
terrair attorno al vulcano Btna,
esaltandones, attraverso vinl di
grande carattere ed eleganza,
tutte le caratteristiche e
pecufiarita. La sus attivits,
particolarmente fgpetiosa
del*habitat, ha altrest consentibo
di preservare in modo ottimals
il delicatn equilibrio naturele dei
lueghi.
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L’EVENTO Esauriti in pochi giorni i 40 posti disponibili per I'appuntamento del 3-4 marzo

ostrivoro

itinerari per gastropellegrini

Ai fornelli i “sacerdoti” Takahiko Kondo e Lorenzo Rondinelli decorati da stelle Michelin
Al Rione Bianco arriva “Postrivoro”
Super cenone conire della cucina

sauriti in venti giorni i 40 posti di-

sponibili di Postrivoro, |"evento

saltuario e immaginario’ ideato da

Raw Magna associazione di giova-
ni gourmand romagnoli. Lappuntamento
& per il 3 e 4 marzo a Faenza con Takahiko
Kondo (foto) - uno dei cuochi dell'Osteria
Francescana di Modena (3 stelle Michelin
ein cima a tutte le principali guide gastro-
nomiche italiane) e Lorenzo Rondinelli,
sommelier del Trussardi alla Scala di Milano
(2 stelle Michelin). La cornice & 1a sede del
Rione Bianco nel chiostro della medievale
Chiesa della Commenda.

I partecipanti condivideranno un unico
tavolo accompagnati dalla presentazione
dei due protagonisti che svelano fonti d’i-
spirazione, trucchi e ingredienti.

“Lo spunto |'abbiamo preso da esperien-
ze londinesi e parigine come The Loft
Project e Fulgurances - spiega Enrico Vigno-
li presidente Raw Magna -ma abbiamd‘ag-
giunto la presenza di un esperto di vini che
collaboreri con lo chef. Dai cugini inglesi e

Iniziativa di Raw Magna:

un tavolone da 40 persone
nel chiostro della medieva-
le Chiesa della Commenda

francesi abbiamo preso 'idea di una serata
informale, ma indimenticabile e unica per
chi vi partecipa. La nostra associazione na-
sce proprio con lo scopo di promuovere i
giovani chef e divulgare nuove esperienze
gastronomiche”. Ogni evento in programma

si svolgera nel week end con una cena per

il sabato e un pranzo per la domenica. I

menii sara fisso e svelato all'ultimo istante,
cosi come I'abbinamento vini-piatti.

Il tema scelto da Takahiko Kondo per la
«primay di Postrivoro & il ciclo della vita e
si compone di 7 portate perfettamente ca-
late nella stagione e nel territorio, con in-
treccio di tradizione italiana e radici giap--
ponesi.

«Ci piaceva I'idea di dar vita nel faentino
a situazioni gastro-favolose - spiega Simone
Ravaioli vicepresidente Raw Magna e fidu-
ciario Slow Food di Faenza -. Per questo an-
che il nome e il logo Postrivoro che di l'idea
di un animale immaginario, una bestia fan-
tastica alla Borges”. Postrivoro vede la col-
laborazione di Rione Bianco, Slow Food,
Birra Ronzani, Museo Carlo Zauli e pizzeria
“O'fiore mia”; sponsor tecnici La Fenice Ca-
tering e Bompani Cucine. Lappuntamento
successivo con Postrivoro € il 28 e 29 aprile
sempre al Rione Bianco: chef Auguste Lill
del ristorante La Gazzetta di Parigi.
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Animale fantastico, luogo dell immaginazione, spazio di

pensieri ed intenzioni di giovani chef, momento conviviale

M Bandlud, Hichuia Sosie; Do ks
ety dhmtvan Bt

sempre uguale e sempre diverso: questo & Postrivoro
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EVENTO GUSTOED 135

un luogo immaginario
pieno di buone idee

A Faenza con if "FPostrivoro™ I'alta cucina dei giovani chef
5l mette a disposizione di ospiti 2 gourmet

di Maurnizio Ranucen
Un hioge, un animale mmmagi-
Iuria, Im oo, I grappo,
qaesiin & I " Postrivarn™.
Giovanesimi sppessionsti del-
lo gestroncenia harmo volao
mire la loro pessicns cresn.
do un hoge dove le relagions
umane sono i principels -
gredients dell'incontm. Postri-
voro nmce dall'ides di crears
uno spazie dedicatn oll'opera,
£ pensieni & alle imerzioni &
chef gimvani che facriana par-
te i importenti ristarant] =u-

Topei o in procingo di speire
peoprin iooale o che abbismo
appens aperta. Solo venti posti
1 selere per ogni sppuntamen-
i B MgOrosumenie S0 prencin-
Thone.

Una cena o oo pran nei fins
settimans, cureio sia da gio-
ni cunchi emergenti sis da un
sommetier che sbhineri sllo
specigle memn  divers  soe
pre=e enologiche. Titto gque-
sta & “Frestrivomn” ideatn da
“Tew Magna™, associzione di

gourmand mmegnoli e cosmo-
politi che hanno preso spunto
da anslnghe esperiene londi
Desi e pangine.

1 gruppo & formate da: Enri-
o Vignali, consulente gasim.
nomicn dell™Osteria France-
sam” di Mesioo  Botturs;
Simone Baveinli che lavor nel
mondo sefrware per arende
e per |Universiti di Bologna;
Ennon Caldes, titolare dell’s-
ziendn "1a Fenice Catering™;
Ganlocn Casteflsri, Gsicters.

ostrivoro
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¢ | "9
la “"Transumanza
di un giovane chef

Abblamo incontrato Davide Di Fabio, giovans promessa
della cucina italiana che realizza piattl lzgati al suo percorso di vita

di Maur=io Ranuect

Duvicle 4 Faluo, 27 anni. un
giovane cunco dafls grande
pemeonalita, & une degh chef
el Oisberia Francescans che
sccompegna  Messimo Botin-
2 mel sond visggi per il mon-
da, dove trae ke spiraziond per
i \yni patti

Dopa sver fregoentaie b soso-
le 2 San Benedetio ded Tron-
t, il pereorss gastronomico di
Dhvice ha sepuite di par paso
tutte 1= seelte che ha farto nel

12 sua vita. Meto & Mileno, vive
negli Abnexi e lvom o Mo
dena e per quesi b suoi paat-
i sano 20 misto di vars conta-
mimamoni e spesso sona legsti
alls sun infansia & alls cucina &
sua madre.,

Abbismn incontram questo gio-
vare cunco elleventn organiz-
zuin & Faenza dal *Posirivom”,
I piasti realizrati per ['occasio-
NE 00 0meEEin o Massmo
Botiira, come i rso prere-

molde & aglio, o come b nappa
drapho dolce e bmoachine che
b winto il premio come miglior
patin dell'mne nel 2007 e che
5i lega malto elle sue origing mi
Lanessi.

O piao chismsio “Trensg-
manzs” & mvece legeio all'A-
brmmzn in guanio nel perisdo
invernale gl elleveion di peco-
Te parivano per trovare proti
freschi, si ponavenc ks fameess
carne smiccats che venive pre-

ostrivoro
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Cérriere

L 'ide & olf Envice Vignoll assistente
alf Massfo Bultira ehe con un grighio
il amici appassionati b ereafo Raw Magna
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1k, delle e srarke, di le-
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wsaery o i acrd sofmio
aripearalal msss moona
volls ol mese, mess s
merao, 0 secenda del pia
e che &2 b4 Iheaveto.
Burwgoe sf, & arche an lue-
g0 i perdizions. . gnstro
momL . Mascnsto In un
angolo eemplelnments
wedicymie della Romagns
ek dalie rotswsihe, ma
e ela guel I;
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Flillgm und vol
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per bt ln ingas chise
ehieramte, jrripetibile e
I 3 8 gabwio, 0 prem s
@ demenien. Nom ok sonn
bareesnnd seiwrml v fra
Al & commensall, 10 res-
ity & prngs
an shaen o

penn asangginio
dibrielia on lous sculie
D bine sequrn™ O Jo v 1 ey
portntn prinea ln polnn del
pesor porj inzan [eea frifta
wildiosd] assppiare pure
wpantls® Poolcorrere kn Fu-
cine & dirgli penial O &
aoitlin ehl
& auieste? 1 soerimelher Lk
propone um sanguigno
Sangloie con uperbepio

mens astil, ono eganl

_——
SHOW COOKING

E 9 -

Luogo di perdizione gastronomica
Tornail Postrivoro a Faenza
e gli chefli conosci di persona

Postrivara

[ina volta al mose o anche pit
lappeentamenio si rinnova her un jrarso
& i cena da 20 persane af Rione Blaneo

Il eibo, la scoporta, = o
cinn, permeticred allspro-
Vil T DONNSCRTE noavi
chnf nem mecrn. fimosie
simd =& bravl o provost
femil o cOCimAre, Susag
ginre: imsieee, P ol sis-
o dett o perehE ncm con
e

[F Mnuu [3 mi.wuc. por
i aRHa, |8 & adesea
haring r'r.mll:u lawin, T 3
ki &' Gia segpe T
Martini dalia sinlints Tor.
™ 6] Sarecing o) la sus
cucina i mad o mare e | v
il, novdicl & un po’ anche
remagnl, raccontall s
Prancesco Faleo Tna
deeina di pictanee da s
IRSCLE 1ALTD
i pleeols detis-
gl da mctmorirare per
el goders- ot voils
statepasiva. Pillode: mnhgh
opgrare afri wna fena di
salelevls pessii o 41 sals-
me? Portals in [ |
In: Briwecin e oy
ol 11 '8 1o Dodo:
re delle contina dove si &
stagionato (| samme ¢ da
b oaplect 2o P s
e davveno hoonn. Pol | vi-
nimn i di socke diterrs
e vignalnol) B alks fine sob
pri B ol che Nl Grosd
porta ogni Guakzhe Posr
vary dal #9o bar di Zags
brls per dire s Jsllnnl
e 0 Iero s press prot rwh-
Bero ko davesn anchs
g, sole con Srabics
istands qaed chlech| mok
o mumn. Seriea i guo enf
iy ek ered | @ sop

20 marro 8 P il
Postrivars = palsserd &l
e sulla orve del Ris-
ne Biamo. Francis prota
goniats stavolin can ek
ma meget, chel del rist-
ranie Le Gris s Lindry, »
Lawranl Gabisl. 262000
dells Chatsiubrliand dl
Parlyd. Ad acoarpaenardi
un miwismess appassions
1o del vind @l Francils, Ai-
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Repubblica — nazionale - 13 marzo 2013
Articolo a firma Carlo Petrini di presentazione Postrivoro a Slow Fish

http://ricerca.repubblica.it/repubblica/archivio/repubblica/2013/03/13/vivere-slow-gli-chef-
pellegrini.html
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umn pOStllVOI‘O fl‘&l’lCeSB
1N scena a F&EHZH

Alla serata, organizzata dall’

FRaw Magna, hanno

partecipato due giovani chef francesi, Laurent Cabut e J&rbme Bigot

di Mazsimo Fellicom

0 2 & 3 marro, pells comice def
Ricoe Bianco i Faenza, @ an-
dato in sceoa i s=condo epi-
sodin dells seconda stagione
i Posirwvars, levemto ENMOgE-
stronomico che hs avin come
protagomisti chee gioveni chef
francesi dalls cocina malto in-
teremante Laurent Cabin, se.
condn chef deflo = Chatean-
briand” & Tarigi, e Jévome

Bigot, chef del ristorame “Le
Gees™ a Lindry, in Borgogna

Laurent Csbui. giovane com-
mercislivia che & 35 mni fa-
ceva 'oste i on bar ¢ careva

tein per sai mesi ura senols di

:l:C.lrbuu. dove ha Bnpars-

mre al ciba. Poi & amrivato ko
*Chatranbrisnd ™, duve & brac-
cio destro di Ineki Airpitarte,
prims in cocing & o @ cooedi-
nu.r\eilmiziu:ﬂ:lh.epsuhi—
mi”Le Danphin®, dios é oo,
fraielle minore dello Chateas-
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DOMUS - Maggio 2013
(seguira uscita web)

-
w Magna: Postrivoro 2
L ]
* ¢ unavunio che coniugs v panceived by thie Associatiorn Binnco comple & prafessional kitchen. the urmisusl cerin (5 by Mero, wha
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L’'acquabuona - 15 maggio 2013
Articolo di Irene Arquint

http://www.acquabuona.it/2013/05/l a-direzione-dell a-ristorazi one-prenotate-postrivoro/
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In rete dal 1999, per amor di terra

Chi siamo Contatti Ricevi il notiziario Siti amici Teme d'italia 20

La direzione della ristorazione? Prenotate Postrivoro

Dilrene Arquint » 16 mag 2013 * Rubrica: In coperfing »
@ Stampa questo articoln

GEMOVA — Nel nome sta il sunto di emozioni e
desideri. La gola avanti tutto, quindi I'imponderabile,
fino a cercare di capire dove sta andande la cucina.
Dentro: nutrimento, I'aspirazione a volare con la
fantasia mentre si & seduti al medesimo desco, ma
anche un animale plumbeo meta valatile, meta
focolare (home, direbbero gli anglosassoni),

Postrivoro (soltotitolo: itinerari per gastropellegrini)
hain se lafiamma che accomuna chi ama stare a
tavola in un modo mai scontate. E vuole capire come
andra a finire |a storia, guella raccontata dal cibo. =
un progetio reso possibile da otte amici che un bel
giorno di circa un anno fa hanno creato questo non-
luogo, dove giovani chef promettenti incontrano
gourmet conclamati. A pranzo e cena, per chiudere
bottega fino alla data successiva. Postrivoro ha sede
semi-fissa a Faenza, nel Chiostro della Commenda
dell'ex convento edificato nell’X! secolo nel Rione
Bianco, ma si sposta ovungue vi sia curiosita e un
invito da onorare.
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Uscite su TV locali

"Buongiorno Regione" - TgR Emilia Romagna del 2 marzo 2012
http://www.rai.tv/dl/RaiTV/programmi/media/ContentItem-9b193c8c-080a-4f07-
b384-0bb2a6828d00-tgr.html#p=0

La news € apparsa anche sulle newsletter di: Enologica, Museo Carlo Zauli, Io
bevo romagnolo, Slow Food Emilia Romagna.



